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Maide...

"Sofra" anlamina gelen Maide; paylasma, bereket ve bir araya
gelmenin simgesidir. Anadolu'nun kdklid mutfagi ve doganin en
saf lezzetleri burada bulusur. Her tabak bir davet, her lokma
bir hatiradir. Maide'ye hos geldiniz.

Hos geldiniz... Maide'ye.
"Lezzetin sanata donlstlgu sofra.”
Essence of taste

Maide...

,Maide“ bedeutet , Tisch“ und steht fur Teilen, Fulle und
Zusammenkommen. Die anatolische Kliche und die reinsten
Aromen der Natur vereinen sich hier. Jeder Teller ist eine
Einladung, jeder Bissen eine Erinnerung.

Willkommen bei Maide
,Der Tisch, an dem Geschmack zur Kunst wird.
Essence of taste




Kahvaltt / Friithstick

‘l Acik Biife Kahvaltt 18,90€

Cay ve biifede bulunan meyve sular1 dahildir.

Offenes Buffet

Tirkischer Tee und Safte am Buffet sind inbegriffen.
a,C g

2. Actk Biife Cocuk 9,90€

(4-8 yas)

Kinderbuffet

(4-8 Jahre)
a,C g

Buffetzeiten:
Mo.-Fr. : 8:00 - 13:00 Uhr
S8a.-So. : 8:00 - 14:00 Uhr
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Corbalar / Suppen

5. Mercimek / Linsensuppe

Geleneksel Tiirk usuli mercimek corbasi.
Traditionelle tiirkische Linsensuppe.

a, g

6. Tavuk / Hithnersuppe

Geleneksel Tiirk usulii tavuk corbasi.
Traditionelle tiirkische Hithnersuppe.

a,cb

7. Kelle Paca (Dil Corbast)

(Zungensuppe)
a,C g

8. Yogurt Corbast / Joghurtsuppe ,60€

Geleneksel tarifle hazirlanan yogurt ¢orbasi.
Traditionelle Joghurtsuppe nach tiirkischer Art.

a,cg

+
RESTAURANTETERRASSE




Soguk Mezeler
Kalte Vorspeisen

11. Zeytinyagh Yaprak Sarmast 9,90€

Weinblitter gefiillt mit Reis, Zwiebeln,
Olivendl und Krautern.

12. Kuru Pathican Dolmast 9,90€

Getrocknete Auberginen gefiillt mit Reis,
Zwiebeln, Olivenol und Krautern.

18. Kuru Biber Dolmast 9,90€

Getrocknete Paprikaschoten gefiillt mit Reis,
Zwiebeln, Olivenol und Krautern.

14. Cig Kofte 12,90€

Traditionell gewiirzte Bulgurspezialitdt
mit Krdutern und Granatapfelsirup
a

15. Antep Ezme 4,90€

Feurlf -scharfer, fein gehackter Dip aus Tomaten,
Paprika und Zwiebeln.

16. Haydari 4,90€

Wiirzige Creme aus Joghurt mit Knoblauch,
nane (Minze), Dill und feinem Olivenol.

g
17. Pembe Sultan 490€
Feines, cremiges Rote-Bete-Pliree
mit Knoblauch und Joghurt
g
18. Patlican Ezme 5,90€

Gerostetes Auberginenpiiree, herzhaft gemischt
mit Joghurt und Knoblauch.

19. Hummus 5,90€

Cremiges Kichererbsenpiiree mit Sesampaste,
etwas Knoblauch, Zitrone und Olivendl.

k
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20.

Soguk Mezele

Kalte Vorspeisen

Muhammara 5,90€

Hausgemachte Paprikacreme mit Walniissen,
Granatapfelsirup und orientalischen Gewiirzen.
a,h

21. Rus Salatast 6,90€

22.

23.

24,

25.

26.

27.

28.

29.

Hausgemachter Kartoffelsalat mit Erbsen, Karotten,
Gewlirzgurken und Mayonnaise.

c8j

Atom Meze 5,90€

Cremiger Knoblauch{oghurt mit aromatischem Chilicl
und gerdsteten Paprikaflocken.

8

Havue Tarator 5,90€

In Olivendl zart angediinstete, geriebene Karotten,
harmonisch vermengt mit cremigem Knoblauchjoghurt.

8

Patlican Salatast 8,90€

Aromatischer Auberginensalat mit Knoblauch,
Olivenol und einem Hauch frischer Zitrone.

Tages-Vorspeise 6,90€

Taglich wechselnde Vorspeise, frisch fiir Sie zubereitet.

Saksuka 8,90€

Traditionelle Vorspeise aus gebratenen Auberginen
und Paprika, verfeinert mit wiirziger Tomatensauce und Knoblauch.

Soguk Meze Tabagt 14,90€

Auswahl unserer beliebtesten kalten Vorspeisen.

Maide Sicak-Soguk 18,90€
Meze Tabagt (2 Personen)

Reichhaltige Auswahl warmer
und kalter Vorspeisen zum gemeinsamen Genief3en.

Maide Sicak-Soguk 34,50€
Meze Tabagt (4 Personen)

Reichhaltige Auswahl warmer und
kalter Vorspeisen zum gemeinsamen Genief3en.

r
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Sicak Mezeler

Warme Vorspeisen

30. Icli Kéfte (2 Stiick) 790€

Knusprige Bulgurhiille, gefiillt mit wiirzigem Hackfleisch
und orientalischen Gewurzen.

a,h

31. Sigara Boregi (5 Stiick) ,90€
Kdserollchen

Knusprig ausgebackene Teigrollchen mit herzhaftem
Kase gefullt.

a,C g

32. Mantar Sis (Soslu) 9,90€

Gegrillten Champignons mit Joghurt und Tomatensauce.

33. Mantar (Kagarly, Firinda) 12,90€

Im Ofen gebackene Champignons, mit Gouda tiberbacken.
€

34. Mini Lahmacun (4 Stiick) 6,90€

Vier kleine, knusprige tiirkische Pizzen.
a

Garnitiurler/Beilagen

41. Patates Kizartmast 490€
Pommes frites

42. Biberiyeli Patates 5,90€
Rosmarinkartoffeln

43. Bulgur Pilavt 4,60€
Bulgur

44. Piring Pilaut 4,60€
Reis

45. Yogurt Porsiyon 3,90€

Portion Joghurt

A *
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Salatalar
Salate

51.Coban Salatast (Peynirli) 10,90€

Tomate, Gurken, Paprika, Petersilie und Zwiebeln
g

52.Tablact Kebap Salatast 9,90€

Tomaten, Petersilie und Zwiebeln

G 8

58.Kasik Ezme Salatast 12,90€

Wiirziger Salat aus fein gehackten Tomaten, Paprika,
Zwiebeln und Petersilie

54.Thunfischsalat 15,90€

Gemischter Salat mit Thunfisch, Olivenol
und Granatapfelsirup.

d

55.Tavuk Salatast 18,90€

Gegrillte Hihnchenbruststreifen auf frischem Blattsalat.

56.Garnelensalat 19,90€

Saftige Garnelen auf frischem gemischtem Salat.
a
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'/ Firin Cesitleri
Ofengerichte

61.Lahmacun (Salatalt) 6,50€

Traditionelle tiirkische Pizza
a

62.Antep Lahmacun ,00€

Wiirzig-scharfe tiirkische Pizza nach Antep-Art.
a

63.Kasarl Pide 13,90€

Ofenfrische Pide mit geschmolzenem Gouda.
a,g

64.Sucuklu Pide (Tuna) 15,90€

Ofenfrische Pide mit wiirziger Sucuk und Gouda.
a,g11,15

65.Ispanakl Pide 14,90€

Ofenfrische Pide mit frischem Spinat und Gouda.
a,g

66.Konya Etli Ekmek 15,90€

Ofenfrische Pide mit Hackfleischmischung
a

Extras (je + 1,50 €)
Mit Ei / Mit zusétzlichem Gouda

MAID E-
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Pizzalar
Pizzen
/ 71.Pizza Margherita 11,90€
Tomatensauce mit Gouda.
/ 2
72.Pizza Funghi 12,90€
Tomatensauce mit Gouda und frischen Champignons.
a8
73.Pizza Tonno 13,90€
Tomatensauce mit Gouda und Thunfisch.
a,d, g
74.Pizza Sucuk (Tuna) 14,90€
Tomatensauce mit Gouda und wiirziger Sucuk.
a, g 11,15
75.Pizza Vegetarisch 14,90€

Tomatensauce mit Gouda und frischem Saisongemiise.

76.Pizza Karidesli-Sebzeli 17,90€

Tomatensauce mit Gouda, Garnelen
und frischem Gemiise.
a,b,g

Cocuklar I¢in
fir Kinder

85.Kinder Pizza 9,90€

Tomatensauce mit Gouda.
a,g

86.Mini Kéfte (3 Stiick) 9,90€

Mini-Frikadellen mit Pommes frites.
a, k

87.Kinder-Nuggets (6 Stiick) 9,90€

Hihnchen-Nuggets mit Pommes frites.
a,g

88.Kinder Tavuk Kanat (5 Stiick) 9,90€

Hahnchenfliigel mit Pommes frites.
a,c

A *
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Makarnalar

Nudelgerichte

91. Napoli Makarna
Pasta mit Tomatensauce und Parmesan.
g

92. Vejetaryen / Sebzeli Makarna
Pasta mit frischem Gemiise in cremiger Sahnesauce.
48

938. Pollo Makarna Tavuklu

Pasta mit Hihnchenbruststreifen und
Gemiise in cremiger Sahnesauce.
6,38

94. Pollo Makarna Tavuklu,
Firinda, Kasarl

Pasta mit Hihnchenbruststreifen und Gemiise in
Sahnesauce, mit Gouda iiberbacken
6,a,g

95. Karidesli ve Krema Soslu

Tagliatelle mit Garnelen in cremiger Sahnesauce.
a,b,g

96. Penne Arrabbiata (Scharf)

Penne in wiirziger Tomatensauce mit Knoblauch.
g

Vejetaryen Yemekleri
Vegetarische Gerichte

13,90€

13,90€

15,90€

16,90€

18,90€

13,90€

101. Falafel-Teller 16,90€

Knusprige Falafel aus Kichererbsen mit Beilage.

102. S8ebze Sag¢ Tava 18,90€

Frische Gemiise-Pfanne mit Beilage.

103. Mantar Sa¢ Tava 17,90€
Champignonpfanne mit Beilage.
104. Napoli Makarna 13,90€

Pasta mit Tomatensauce und Parmesan.

105. Vejetaryen / Sebzeli Makarna 13,90€

Pasta mit frischem Gemiise in cremiger Sahnesauce.

106. Kagarli Pide 13,90€

Teigschiffchen mit Gouda.

107. Ispanakli Pide 14,90€

Teigschiffchen mit Spinat und Gouda.

RESTAURANTETERRASSE
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Sefin YemekRleri
Gerichte des Kiichenchef

. Kegkek Kuzu Incik 25,90€

Zart geschmorte Lammhaxe auf traditionellem Keskek.
g

112. Ali Nazik 25,90€

Lammfleisch auf cremigem Auberginenpiiree mit Joghurt und
Knoblauch (mit Beilage§

8

113. Arnavut Cigeri 18,90€

Albanisches Lebergericht aus gewtirfelter, in Mehl
gewendeter und knusprig frittierter Kalbsleber.
a

114. Mantt 16,90€

Kleine, traditionell mit Hackfleisch gefiillte Teigtaschen
(mit zerlassene Butter, Knoblauch).
,C8
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" Tava Yemekleri
Pfannengerichte

(Beilage, Reis oder Pommes)

117. Kuzu Sag¢ Tava 24,90€

Pfanne mit Lammfleisch und Tomaten.
a4,C 8

118. Dana Sa¢ Tava 25,90€

/ Pfanne mit Kalbfleisch und Tomaten.
f a,cg

119. Tavuk Sa¢ Tava 23,90€

Pfanne mit Hihnchenfleisch
und Tomaten und Paprika.
a,C 8

120. Sebze Sa¢ Tava 18,90€

Gemtisepfanne.
a,C 8

121. Mantar Sa¢ Tava 1,90€

Champignonpfanne.

122. Akdeniz Tava (Mercan Tava) 23,90€

(Kremal1 Tavuk Tavasi)

Pfanne mit Hihnchenfleisch, Paprika, Champignons
und Sahnesauce.

a,cg

123. Kremali Dana Fileto Tava 24.90€

Pfanne mit Rinderfilet, Paprika, Champignons
und Sahnesauce.

a,c¢g
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Bahk / Fischgerichte

126.Hamsi Tava

Sardellen in der Pfanne mit Pommes.

127. Cupra 27,90€

Gegrillte Dorade mit Beilage.

128. Somon Tava 27,90€

Lachsfilet in der Pfanne, serviert mit Kartoffelpiiree,
Spinat und Zitronensauce.

129.Tereyagl Karides Tava 20,90€

Garnelenpfanne mit Butter, Cherrytomaten,
Paprika, Knoblauch und Zitrone.

MAID E-
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131. Kuzu Bonfile 28,90€
Lammfilet mit Champignon-Sahnesauce und Pommes.
g

132. Dana Bonfile 30,90€
Rinderfilet mit Champignons-Sahnesauce und Pommes .
a,C g

133. Tavuk Bonfile 25,90€
Hahnchenfilet mit Champignons-Sahnesauce und Pommes.
a,C, g

134. Sebze Kebap Tabagt 33,90€

Kebabteller des Hauses mit verschiedenen gegrillten
Fleischsorten und Gemiise.

135. Kuzu Lokum (Yagh Kara) 30,90€

Zartes Lammfilet mit Beilage und Pommes frites.
g

136.Kalbsteak (280 gr.) 34,90€

mit Rosmarinkartoffeln
und Champignons-Sahnesauce mit Beilage.

8

137. Kuzu Tandir*** 34,90€
(Konya Tandir Kebabt)

Traditionell geschmortes Lammfleisch mit Beilage.

Nur freitags und samstags ab 14:00 Uhr erhiltlich

PESTAUR‘AMT&TERE]&SS?E




MAIDE Meni

Salat, Reis und Pommes)

138. Maide Menu (2 Personen) 78,90€

Grillteller nach Art des Hauses fiir 2 Personen - gemischter
Grillteller - warmer & kalter Vorspeisenteller - Maide Baklava-Teller .

139. Maide Ment (4 Personen) 152,90€

Grillteller nach Art des Hauses fiir 4 Personen - gemischter
Grillteller - warmer & kalter Vorspeisenteller - Maide Baklava-Teller .

RESTAURANTAETERRASSE




141

142.

143.

144.

145.

146.

147.

148.

149.

Kebaplar
Grillgerichte

(Beilage, Reis oder Pommes)

. Adana Kebap (Acili) 21,90€
Gehacktes nach Adana Art (scharf).
Urfa Kebap (Acisiz) AR [0S
Gehacktes nach Urfa Art (nicht scharf).
Kuzu Sis 24,90€
LammspieR.
Kuzu Pirzola (5 Adet) 2790€
Lammbkoteletts (5 Stiick) .
Kuzu Kaburga 26,90€
Lammrippen.
Dana Sis 25,90€
Kalbspiefs.
Izgara Kofte (5 Adet) 21,90€
Gegrillte Frikadellen nach tiirkischer Art (5 Stiick).
Cop Sis 24,90€

kleine Lammstiicke auf HolzspieR.

Tavuk Kiyma Kebap 21,90€

(Kuyruk Yagli) Hackfleischspiefd aus Hihnchen.

PESTAUR‘AMT&TEREVASEE




Kebaplar
Grillgerichte

(Beilage, Reis oder Pommes)

151. Beyti Kebap (Firinda Kasarl) ARS

Hackfleischspiefd im diinnen Fladenbrot, im Ofen mit
Joghurt, Gouda und Tomatensauce {iberbacken (mild).

a,g

152. Tavuk Kiyma Beyti Kebap 23,90€

Hahnchenhackfleischspie im diinnen Fladenbrot,

|
"‘g ;3 im Ofen mit Joghurt, Gouda und Tomatensauce tiberbacken.
| ag
[
; 153. Adana Kebap Yogurtlu 23,90€

Hackfleischspief auf gerdstetem Brot mit Joghurt,
Tomatensauce und zerlassener Butter.

a,8

154. Tavuk $is Yogurtlu 23,90€

HéhnchenspiefRe auf gerdstetem Brot mit Joghurt,
Tomatensauce und zerlassener Butter.

a,g

155. Kuzu $is Yogurtlu 26,90€

LammspiefRe auf gerstetem Brot mit Joghurt,
Tomatensauce und zerlassener Butter.

4,8

156. Tavuk Sig 21,90€

Gegrillte HihnchenspieRe.

RESTAURANTAETERRASSE




Kebaplar
Grillgerichte

(Beilage, Reis oder Pommes)

157. Tavuk Kanat 21,90€

Gegrillte Hihnchenfliigel.
8

158. Tavuk Pirzola PARIOLS

Gegrillte Hihnchenkoteletts
g

159. Kargik Izgara 29,90€

Gemischter Grillteller fiir 1 Person.
g

160. Tavuksuz Karigik Izgara 31,90€

Gemischter Grillteller fiir 1 Person (ohne Hahnchenfleisch).

161. Kargik Izgara (2 Kisgilik) 5(,90€

Gemischter Grillteller fiir 2 Personen.
ag

162. Kargik Izgara (4 Kisilik) 114,90€

Gemischter Grillteller fiir 4 Personen.
a,g
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171.

172.

173.

174.
175.

176.

177.

178.

179.

180.

181.

182.

183.

Tatlilar
Desserts

Kiinefe Sade

Nudelteig mit Kése und Zuckersirup.

Kiinefe Kaymakli-Fistikl

Nudelteig mit Kése, Kaymak und Pistazien.

Kiinefe Marasg Dondurmali-Fistiklt
Nudelteig mit Kése, Eis und Pistazien.

Katmer Sade

Katmer Kaymakli-Fistikl

mit Kaymak und Pistazien.

Katmer Marag Dondurmali-Fistiklt
mit Eis und Pistazien.

Katmer Nutella
mit Nutella.

Baklava (Fistikl)

Turkisches Bladtterteiggebéck (siiff) mit Pistazien.

Havug Dilimli Baklava (Sade)

GrofRes Baklavastiick mit Pistazien.

Havuge Dilimli Baklava (Dondurmalt)
Grofdes Baklavastiick mit Pistazien und Maras-Eis.

Soguk Baklava
Milch-Baklava.

Maide Baklavast
Blatterteiggebédck des Hauses.

Baklava (Cevizli)

Turkisches Blatterteiggeback (siiff) mit Wallniissen.

184. Firin Siitlag

185.

Kazandibi

186.Trilege

187.

San Sebastian

188. Lotus Cheesecake
189.Gliniin Tathist

190.Giintin Pastast

191.

Meyve Tabagt

8,90€

9,90€

12,90€

8,90€
9,90€

12,90€

10,90€

8,90€

9,90€

11,90€

8,90€
8,90€

,90€

8,90€
8,90€
8,90€
8,90€
8,90€
8,90€
8,90€
15,90€

Extralar/ Extras

194. Kaymak - 1,50€
195. Marag Dondurmasi - 3,50€

traditionelles tiirkisches Speiseeis aus der Region Maras.

196. Bir top Dondurma - Eine Kugel Eis - 3,00€

. : e
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Icecekler
Getrdnke

201. Coca-Cola 021 3,60€

202. Coca-Cola Zero 021 3,60€
203. Fanta 021 3,60€
204. Sprite 021 3,50€
205. Mezzo Mix 021 3,60€
206. Fanta Exotic 0331 3,90€
207. Apfelschorle 0251 3,60€
208. Cola Turka 0331 3,90€
209. Uludag Gazoz 0331 3,90€
210. Uludag Gazoz Zero 0331 3,90€ QUINAL LSBT 130
211. Bitter Lemon 021 3,90€
212. Ginger Ale 021 3,90€
213. Elephant Bay Ice Tea Pfirsich 0331  450€
214. Elephant Bay Ice Tea Lemon 0331 450€
215. Elephant Bay Ice Tea Grenade Apple 0331  450€
216. Capri-Sun 0,21 1,90€
217. Ayran (Hausgemacht ) 0331 38,00€
218. Siirahi Ayran - Kdnnchen Ayran 11 990€
219. Salgam Acilt 0251 3,60€
220. Stilles Wasser (Taunusquelle) 0251 3,00€
221. Mineralwasser (Taunusquelle) 0251 3,00€
222. Stilles Wasser (Taunusquelle) 0751 8,90€
223. Mineralwasser (Taunusquelle) 0751 8,90€
224. Fritz Kola 021 38,90€
225. Fritz Kola Superzero 021 3,90€
2286. Fritz Kola Orange 021 3,90€

+ICE TEA *
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https://www.taunusquelle.de/?lang=de
https://www.taunusquelle.de/?lang=de
https://www.taunusquelle.de/?lang=de
https://www.taunusquelle.de/?lang=de

Sdfte

Schorlen
241. Frischer Orangensaft 5,90€
242. Frische Limonade 4,90€
243. Apfelsaft 3,90€
244, Kirschsaft 3,90€
245. Bananensaft 3,90€
246. KiBa 3,90€
247. Maracujasaft 3,90€
248. Multivitaminsaft 3,90€
249. Churchill 3,90€

Sicak Icecekler
Warme Getrdnke

255. Kiiglik Cay  rirkischer Tee (k) 1,50€
256. BU.H uk (;ag Tiirkischer Tee (gr.) 2v00€
257. Demlik Qag Tiirkischer Tee (Kinnchen) 13,90€

111

| u'diilhh

258. Bitki Caylart peuteltee 3,00€
259. Turk Kahvesi Tirkischer Mokka 3,90€
260. Cafe Crema 3,90€
261. Milchkaffee 4,90€
262. Espresso A0S
263. Espresso Double 3,90€
264. Espresso Macchiato 4,90€
265. Cappuccino 4,90€
2686. Latte Macchiato 4,90€
267. Kakao 3,90€
268. Frischer Minztee 4,90€

A *
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*Allergenkennzeichnung

Allergiekennzeichnung
" Die europdische Lebensmittelinformationsverordnung (LMIV) listet 14 Lebensmittelgruppen mit bekanntem

allergenem Potenzial auf. Sobald diese Zutaten, auch in geringen Mengen, Lebensmitteln direkt oder iiber Vorprodukte

zugesetzt werden, miissen Gaste dariiber informiert werden. Dies gilt ebenso fiir zugekaufte Fertig- und

Halbfertigprodukte, die im Betrieb lediglich erwdrmt oder weiterverarbeitet werden.

Allergene

A: Glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel etc.)

B: Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

C: Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

D: Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse

E: Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse

F: Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse

G: Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschlieflich Laktose)

H: Schalenfriichte (Mandeln, Haselniisse, Walniisse, Kaschuniisse, Pecanniisse, Paraniisse, Pistazien, Makadamianiisse)

I: Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

J: Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse

K: Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse

L: Schwefeldioxid und Sulfite (ab einer Konzentration von mehr als 10 mg/kg oder 10 mg/l)

M: Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse

N: Weichtiere (Schnecken, Muscheln, Tintenfische) und daraus gewonnene Erzeugnisse

Zusatzstoffe & Pflichtangaben

1: Mit Farbstoff

2: Mit Konservierungsstoff

3: Mit Antioxidationsmittel

4: Mit Geschmacksverstérker

5: Geschwefelt

6: Geschwiérzt

7: Gewachst

8: Mit Phosphat

9: Mit Stifflungsmittel(n)

10: Enthélt eine Phenylalaninquelle
11: Koffeinhaltig

12: Chininhaltig

13: Mit Taurin

14: Unter Schutzatmosphére verpackt
15: Mit Nitritpokelsalz

Maide Restaurant & Terrasse olarak, mutfagimizda kullandigimiz etleri giivenilirligi ve kalitesiyle taninan Acar Et
GmbH firmasindan temin etmekteyiz.

Tiim et iirlinlerimiz helal olup, islami usul ve hassasiyetlere uygun sekilde hazirlanmistir.

Soframiza gelen her lezzetin ardinda; titizlikle secilmisg tiriinler, emege duyulan sayg: ve misafirlerimize kars:
tagidigimiz sorumluluk vardir.

Bizim i¢in yemek yalnizca bir sunum degil, giivenin ve samimiyetin paylasildig1 bir misafirperverlik kiilttiridir.

Siz degerli misafirlerimizin memnuniyeti ve giliveni, Maide’nin en biiylik gururu ve en kiymetli kazancidir.

Bu anlayigla, her lokmada kaliteyi, her sofrada huzuru hissettirmenin gayretiyle sizleri agirlamaya devam ediyoruz.

Als Maide Restaurant & Terrasse beziehen wir unser Fleisch von der zuverldssigen und qualitétsbewussten Firma
Acar Et GmbH.

Alle unsere Fleischprodukte sind halal und werden nach islamischen Richtlinien verarbeitet.

Hinter jedem Geschmack, den wir an Ihren Tisch bringen, stehen sorgfaltig ausgewahlte Produkte, Respekt vor der
Arbeit und unsere Verantwortung gegeniiber unseren Gésten.

Fiir uns ist Essen nicht nur ein Genuss, sondern auch ein Ausdruck von Vertrauen, Herzlichkeit und
Gastfreundschaft.

Das Vertrauen und die Zufriedenheit unserer geschétzten Gaste sind unser grofdter Stolz und unser wertvollster
Gewinn.

Mit diesem Versténdnis heifden wir Sie weiterhin willkommen — mit Qualitét in jedem Bissen

und Wohlgefiihl an jedem Tisch.

A *

0y MAID E Bt

HALAL

=
& 0159 041 38 029
ET GMBH W nehmelacar 54 hotmail de

RESTAURANTATERRASSE







	220. Stilles Wasser (Taunusquelle)
	*Allergenkennzeichnung

